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| es sablés au chocolat
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* 150 g de margarine piro £ 150 =
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Ingrédients

125 g de margarine

Y2 verre de sucre glace

1 jaune d'ceuf et demi

1 verre df amandes grillées et moulues
16 verre de maizena

1 sachet de levure chimique
Farine

Blanc d'ceufs

Cerises confites - amancdes

concassées - Chocolat noir ‘ 1078

et blanc
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Mettez la margarine et e sucre glace dans une fermine
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Mettez [a noix de coco dans une terﬂne
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Ingréedients

* 100 g de beurre

* 100 g de sucre glace
" 2 ceufs

" 200 g de farine

* 20 g de eapuccino

* Vanille =

= Chocolat a tartiner

» Chocolat peir fondu
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Mettez le beurre dans une terrine
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Ingrédients

= 250 g de farine

" 120 g de sucre glace

= 65 g de margarine

& 1z pot de yaourt nature

= 1 ceuf entier + 1 blanc d‘ceuf
= 1 pincée de levure chimique
= 1 paquet de sucre vanillé

= 25 g d’amandes moulues

= 25 g de graines de sésame
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Ingrédients

Pite

= /5 g de beurre

= 75 g de sucre glace

= 1 ceuf

= 225 g de farine

= 25 g de cacao

" Zeste d'orange
Glagage

* 3 casde jus dorange

= 175 g de sucre glace

= Colorant orange - Chocolat
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Ajoutez le colorant
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Ingrédients
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Ingrédients

* 100 g de margarine ramollie
#7100 g de sucre glace

s 50 g de maizena

* 2 jaunes d'osufs

= 1 sachet de levure chimique
= Vanille

= Farine

= Confiture
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Ingrédients

* 125 g de margarine fondue

= 1 ceuf entier + 1 jaune d'ceuf
= %5 verre de sucre glace

= 1 verre de maizena

» % sachel de levure chimique
* Sucre vanillé

* 1 casdecacao

* 1 casde lait

» Confiture et graines de sésame
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Ingrédients

2 1 mesure de smen

Montécac

* 1 mesure de sucre glace
» 1 mesure d’amandes
* 3 mesures de farine

* Cannelle
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Placez les pigces dans un plateau
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Préparez les ingrédients Mettez la margarine dans une terrine
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Ingrédients
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125 g de margarine
120 g de sucre glace

1 ceuf entier + 1 blanc
Vanille

15 sachet de levure
Zeste d'un citron
Farine

Confiture

Amandes concassées
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